
        

            

    Istituto Professionale di Stato per i Servizi Alberghieri e Ristorativi 
                           Via Eremo delle Carceri, 13 Assisi
                           Tel. 075/813054 Fax. 075/813732

Il Concorso con il riconoscimento della 
Medaglia del Presidente della Repubblica

CON IL PATROCINIO ED IL CONTRIBUTO DEL 
MINISTERO DELLE POLITICHE AGRICOLE 

Hotel Cristallo
Hotel Holiday Inn
Hotel Pallotta
Hotel S.Francesco
Hotel Fontebella
Hotel la Terrazza
Hotel da Angelo
Hotel la Villa
Hotel le Mura
Hotel Frate Sole
Hotel Italia
Hotel JFI Hermitage

Ufficio Scolastico Regionale 

Comune di Assisi

Regione Umbria

Provincia di Perugia

Cancelloni food service

Associazione Italiana Sommelier

Associazione Regionale Cuochi Umbri

Federazione italiana cuochi

Confcommercio Perugia

Federalberghi Perugia

Nutrifree

Associazione italiana Celiaci

Ministero delle Politiche Agricole

Regione Umbria
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Ore 12.30       Light Lunch presso Istituto Alberghiero di Assisi

Ore 13.30 Saluto di benvenuto del Dirigente Scolastico 
Preside Bianca Maria Tagliaferri 

Ore 14.00      Inizio concorso “La Celiachìa” 
Ore 16.00                  Inizio uscita prove
Ore 18.45                  Termine prima fase concorso
Ore 20.00   Dinner presso Istituto Alberghiero  Assisi 

 Tema della manifestazione “LA CELIACHIA”
Organizzazione: ISTITUTO ALBERGHIERO ASSISI

Coordinamento: prof. Paolo Pani
Istituti alberghieri partecipanti:

I.P.S.S.A.R. “G. MAFFIOLI” 
CASTELFRANCO VENETO (TV)

I.P.S.S.A.R.  “M. Buonarroti” Caprese 
Michelangelo (AR).

I.P.S.S.A.R. CERVIA Ravenna

I.P.S.S.A.C.T. “F. Cavallotti “
Città di Castello

I. I. S. “P. Artusi” Chianciano Terme 
(SI)

I.P.S.S.A.R. “G. Pastore” Gattinara (VC)

I.P.S.S.A.R. “Luigi Sturzo”  Gela (CL)
NAPOLI

I.P.S.S.A.R.C.T.  Giulianova (TE)
. 
I.I.S. Alberghiero Antonio Nebbia 
 Loreto (AN)
I.P.S.S.A.R  “ G. Gelli” Piobbico (PU)

I.I.S.S. “E. Medi” Randazzo (CT)

I.P.S.S.A.R. “P. Artusi” Riolo Terme 
(RA)

I.P.S.S.A.R. “Roccaraso  “
L’Aquila 

I.P.S.S.A.R.” Torcarbone” Roma
 

I.S.I.S. ”Vincenzo Gioberti” Sez. 
Alberghiero Trastevere Roma 

I.P.S.S.A.R. “Pellegrino Artusi” Roma

I.P.S.S.A.R. di Cave (Roma)

I.P.S.S.A.R.T. “G. de Carolis Spoleto

I.P.S.S.A.R. “ E Maggia Stresa (VB)

I.I.S. “A. Casagrande” ” F. Cesi” Terni 
I.P.S.S.A.R. “F. De Gennaro” Vico 
Equense (Na )

Tutti i servizi sono curati dal personale e dagli studenti
 dei corsi di: Cucina, Sala Bar, Ricevimento Turistico

dell’Alberghiero di Assisi 

Ore  8.30 Breakfast  presso  Istituto  Alberghiero  Assisi,saluto  di  benvenuto  del  Dirigente  
Scolastico Preside Bianca Maria Tagliaferro ed estrazione dell’ordine di uscita delle  
prove.

Ore  9.00    Convegno “Manifestazioni cliniche, diagnosi e           trattamento  
della celiachìa’’ dott. Pediatra Alessio Franceschini 

                                    e dott.ssa Eleonora Gerardini.
“Alimentazione e celiachìa” dott.ssa dietista AIC Fabiana Caldarelli 
(Il  convegno  è  gestito in  collaborazione  con  l’AIC e  si  terrà presso  la  Sala  della 
Conciliazione del Comune di Assisi).

Ore  10.30 Coffee  break presso la Sala  della  Conciliazione a cura   degli  allievi  dell’Istituto  
Alberghiero  Assisi  con  i  prodotti  offerti  dalla  Sig.ra  Irene  Pardini  della  ditta 
NUTRIFREE.

Ore 9.00                    Presso l’Ist. Alberghiero inizio preparazione delle prove

Ore11.00                  Inizio uscita prove.

Ore 13.45                 Termine delle prove .Saluto della Dottoressa Michela Tini Ministero delle 
                                  Politiche Agricole e forestali
                                   Lunch a buffet   

Ore 14.30                 Premiazione alla presenza del Direttore Scolastico Regionale
                Nicola Rossi e del Sindaco di Assisi Claudio Ricci.

                                 
           


